I RUSSISCHES RESTAURANT I

Restaurant Samowar —
Tradition und Qualitat seit 1979

Iss Dich halb satt, trink Dich halb trunken,
dann lebst Du ganz!

altes russisches Sprichwort

Nicht essen wie Gott in Frankreich,
sondern speisen wie der Zar in Russland.

Ab 6 Personen bereiten wir Thnen auf Vorbestellung
unser bekanntes und beliebtes Zarenfestmahl.

GenieBen Sie dieses Mahl inmitten einer traditionellen Einrichtung,
die an ein Restaurant aus der Zarenzeit erinnert.

Luisenplatz 3, 10585 Berlin
Fon 030-3414154
www.restaurant-samowar.de

) info@restaurant-samowar.de
Offnungszeiten: Mo-So ab 11:00 Uhr



Vorspeisen & Salate // 3akycku & canarsi

Solenie // QomaluHne coneHbs
marinierte Tomaten, Gurken, Pilze und Krautsalat
MapyHOBaHHbIE MOMUAOPAI, OrypLbl, IPNO0YKY, KBalLeHasl KarycTta

Olivier // Canar «OnuBbe»
Kartoffel-Gemuisesalat mit Ei, Salzgurken und Fleisch
casiat U3 OTBapHbIX OBOLLEV C KypULEen

Seljodka // Cenbab
Matjesfilets auf Salzkartoffeln und Zwiebeln
MaJsioCcosibHasi ceJibfb C OTBaPHbIM KapTogesieM v KpacHbIM J1yKOM

Schuba // Cenbgb nog wy6ori
Hering unter dem Mantel, die wohl kostlichste Art Matjesfilets zu genieBBen
une cenbgu, KapTogesb, MOPKOBb, CBEK/A, JIYK, MaliOHE3

Sakuski // 3akyckn

gemischte Vorspeisenplatte mit russischen Salaten, Lachs, geflilltem Ei mit Keta-Kaviar
und mit einem russischen Wodka

pasHoobpasHbIe casatbl M COJIEHbS], IOCOCh XOJI04HOIr0 KOMYeHus,

VIKpa J10COCS, VL0, POMKa BOLKU

Gemischte Salat-Bowl // CanaTt n3 ceexux oBolye

Gemischte Salat-Bowl // Canart n3 ceexmnx osowyeri
mit gegrillter Hihnchenbrust
C KYpUHbBIM ¢buie Ha rpusie

Gemischte Salat-Bowl // Canart n3 cBexux oBoLyei
mit Schafskase und Oliven
C O6PbIH30M Y Mac/iVHaMm

Gemischte Salat-Bowl // Canar u3 cesexunx osolyei
mit Lachs und Ei
C KOMYeHbIM JIOCOCEM U SHLIOM

10,50

11,50

13,50

14,50

17,50

8,50

15,50

17,50

19,50



Suppen // Cynbi

Champignoncremesuppe // Cyn-kpem 13 lwamMnuHbOHOB
aus frischen Pilzen gekocht, Sahnehaube und Buttercroutons
C XPYCTSILYUMU FPEHKaMU ¥ B3OUTLIMY CIIVIBKaMu

Soljanka // ConsHka
saure Gurkensuppe mit gemischtem Fleisch
cbopHasi MsiCHasi

Borschtsch-Ukrainskij // Bopiy YkpauHckuii
Rote Beete-WeiBkohl-Rindfleisch-Suppe mit Smetana und Krautern
C roBsiAVIHOM, CMEeTaHOoW Y 3e/1eHbIO

Hiithnerbriihe mit Pelmeni , Sibirische Art“

[/ KypuHbiii 6y51b0H «ro-cubupckm»

hausgemachte Teigtaschen mit Geflugelfleischfullung in Boullion
C JOMaLLHVMU NesIbMEHSIMMN

9,50

klein // maneHnbkas nopuns 9,50
groB // 6onbLuas nopyms 12,50

klein // maneHnbkas nopuns 9,50
groB // 6onbwas nopyuns 12,50

klein // maneHnbkas nopuns 9,50
groB // 6onbwas nopyuns 12,50

In Russland werden Piroggen mit verschiedenen Filillungen zubereitet

und gern zu Suppen gegessen.

Piroggen // Mupoxok

Stuck // 1 wT 4,50

gefullt mit Hackfleisch, Lauchzwiebeln und Eiern oder Sauerkraut und Pilzen
C MSICOM, C 3€JIEHBIM JTYKOM U SIMLOM WM C TYLLEHOV KBaLLUEHOV KarlyCTou n rpubamm



Hauptgerichte // OcHoBHbIe Gloga

Bliny zwei Stiick // BanHbi

mit Hackfleisch gefillt, dazu Smetana // ¢ MsiCHbIM bapLuem v cmeTaHoM 12,50
mit Blattspinat und Kase geflillt, dazu Smetana // co LWnMHaTOM, CbIpOM Y CMETaHOU 12,50
mit Pilzen geflllt, dazu Smetana // ¢ rpubamu u cmeTaHou 12,50
Bliny Variation // BanHbl Accoptu 17,50
drei Stuck geflillt mit Fleisch, Spinat-Kase und Pilzen, dazu Smetana
C MSICHbIM hbapLLeM, LIMMHATOM U rpubamm
Buchweizenbliny // Bannbi ,,Ljapckne*
mit Lachs und Smetana // 10cOCb X0/1I04HOro KOMYeHUs, BINHYNKN U3 PEYHEBOU MYKU 21,50
mit Keta-Kaviar und Smetana 25,50

VIKpa J10CoCSs, Lo KypuHOe pybieHoe, JlyK, GIIMHYYIKA N3 rpeYHEBOV MYKU

Wareniki (gekochte Teigtaschen) // Baperunku
mit Kartoffelflllung, Butter, Rostzwiebeln und Smetana
C KapTogesiem

mit Spinat-Kase-Fullung, Butter, Rostzwiebeln und Smetana
CO LUMMHATOM 1 6PbIH30/

mit Sauerkraut-Pilz-Flllung, Butter, Rostzwiebeln und Smetana
C TYLLUEHOW KBaLLEHOW KarlyCTou 1 rpybamm

Wareniki Variation // Bapennkn Accoptu
gekochte Teigtaschen mit Kartoffelfullung,
Spinat-Kase-Fullung, Sauerkraut-Pilz-Flllung,
Butter, Rostzwiebeln und Smetana

Pelmeni // Menbmenn
gekochte Teigtaschen mit Fleischftillung, Butter,
Krautern und Smetana // ¢ MsiCOM v cMeTaHou

gekochte Teigtaschen mit Lachsflillung, Butter,
Krautern und Smetana // ¢ jococem v cmeTaHoV

klein // manernbkas nopuns 14,50
groB // 6onbas nopymns 17,50

klein // manernbkas nopuns 14,50
groB // 6onbas nopymns 17,50

klein // manernbkas nopuns 14,50
groB // 6onbas nopymns 17,50

klein // manernbkas nopuns 14,50
groB // 6onbas nopymns 17,50

klein // manenbkas nopyns 15,50
groB // 6onbLuas nopyms 18,50

klein // maneHnbkas nopuymns 16,50
groB // 6onbLuas nopyus 19,50



Hauptgerichte // OcHoBHbIe 6l0oga

Rinderfleischtopf ,,Grusinische Art“ // Pary u3 roesgunHbi
mit Zwiebeln, Paprika, Tomaten, Zucchini, Auberginen und Kartoffeln, im Topf serviert
B [TIMHSIHOM OPLUKE «[10-rPY3UHCKU» C OBOLaMn U KapTogesem

Kotleta po Kiewski // Kotnera no-knescku

Hahnchenbrustfilet mit Buttermischung gefllt, paniert und gebacken,

frisches Grillgemuise, Cremechampignons und Bratkartoffeln

C oBoLaMy 3areYeHHbIMY Ha rpuie, XXapeHbIM KapTogesiem, COyC U3 LLUaMMMHbEOHOB

Beef Stroganoff // Be¢pcTporaHos
Rindfleischstreifen in Rahmchampignons, dazu Strohkartoffeln
[0BsKbSI Bblipe3Ka B C/IMBOYHO-TPUOHOM COYCe 1 C KapTOEsIbHOU CTRY)XKKOU

Rinderfilet ,Rasputin“ // loBsixbs Bbipeska ,,PacnyTuH"
mit griinem Pfeffer in einer Weinbrand-Sahne-Sauce, frisches Grillgemuise und Pommes frites
B CJ/IMBOYHO-KOHbSIHHO-MEPEYHOM COYyCe C OBOLLaMU 3areYeHHbIMU Ha rpusie n kaptogenem ppu

Rinderfilet ,po Korolewski“ // loBsixbsi Bbipe3ka ,,10-KOPOsIeBCKN*™
mit Keta-Kaviar, Smetana, Blattspinat und Kroketten
CO LUMMHAaTOM, KPacHOU UKPOU U KapTOMETbHBIMU KPOKETaMU

26,50

27,50

29,50

35,50

39,50



Wildspezialitaten // Baroga 3 gnun

Wildschweinbratwurst // XXaperas kon6acka n3 gukoro kabaHa
auf Sauerkraut, dazu Wareniki mit Kartoffelfullung
C TYLLUEHOW KBALLEHOW KarlyCTOW Vi XXapeHbIMM BapeHNKaMun

2 gehackte Wildsteaks vom Hirsch und Wildschwein //
Pyo6neHbii 6uLuTeKc N3 oJIeHUHbI U AUKOro KabaHa

mit feiner Pilzrahmsauce, Preiselbeeren, Rotkohl und Kroketten
B C/IMBOYHO-rPMOHOM COyce, C BPYCHUYHBIM JXKEMOM,

TYLLEHOWV KPaCHOW KaryCTOU 1 KapTOesIbHbIMY KPOKETamu

Wildschweinbraten , po Wostotschnomu* // Xapkoe n3 ka6aHa «rno-BocTo4HOMY»
(nach einem alten Rezept aus der Zarenzeit)

in feiner Schmandsauce mit Bratkartoffeln und Essigfriichten

B BUHHOM COYCE C XXapeHbIM KapTo®desnem v MoYeHbIMU s16510KkamMm

Hirschbraten ,,Krim-Rubin“ // XXapkoe n3 onenuHbi «Kpbim-py6uH»
in Rotweinsauce mit Preiselbeerpfirsich, Apfelrotkohl und Kroketten
B BUHHOM COYCEe C TYLLUEHOW KPaCHOU KarlyCTON U KapTOesIbHbIMU KPOKETaMu

21,50

24,50

27,50

29,50



Fischgerichte // Batoga n3 pbibbi

Sudak po Kosatski // Cygak «no-ka3saykn»

gebratenes Zanderfilet nach Kosaken-Art mit einer Sauce aus Karotten,
Zwiebeln, Gurken und Tomaten, dazu Kartoffeln

JKapeHoe ¢usie cyfaka C TyLUEeHbIMU OBOLYaMU B KUCJI0-C/1aKOM coyce,
OTBapHbIM KapTogpenem

Fischtopf po Odessky // Pbi6a B ropLuoyke «no-Ogeccku»

Seefisch, Lachs und Shrimps mit Gemusestreifen und Kartoffeln

in einer Tomaten-WeiBwein-Sahne-Sauce, im Tontopf serviert

3anedyeHHoe uie 1ococs, cygaka, MeHTasl, KPeBETKM C OBOLLYaMu 1 KapTogenem
B coyce 13 6es10ro BrvHa, TOMaToB Y CJINBOK

Stor Schaschlik // LUawneik ns ocerpa

vom Lavasteingrill mit pikanter SchaschliksofB3e, Grillkartoffeln, frischem Grillgemuse
und Knoblauchmayonnaise

riogaetcsi ¢ KapTogesieM v 0BoLYaMu 3arevYeHHbIMU Ha rpuie

MVKaHTHBIM COYCOM Y [OMAaLLHVM Y€CHOYHbIM MalilOHE30M

25,50

29,50

36,50



Schaschlik // LLUawnbix

Besonders zu empfehlen:
Unsere Schaschlik-Spezialitdten vom Lavasteingrill ,nach georgischer Art“

Hahnchenfleisch // Lawnbik n3 Kypubi

Schweinekamm vom spanischen — // Wawneik n3 cBUHNHBI
Lammfleisch // LLUawnbik n3 6apaHurel

Stor // LUawwnbik ns ocetpa

Grillplatte fiir 2 Personen

Hahnchen-, Schweine- und Lammfleisch
LLawinbik n3 Kypuubl, CBUHWHBI Y 6GapaHyiHbl Ha 2 NepCOHbI

Zu jedem Gericht servieren wir lhnen pikante Schaschliksauce,
Grillkartoffeln, frisches gegrilltes Gemiise und Knoblauchmayonnaise.

Kaxxgoe 6511040 nogaercsi ¢ KapToghesieM u oBoLaMu 3arne4YeHHbIMU Ha rpusie,
MUKaHTHbIM COYCOM U JOMAaLUHUM YE€CHOYHbIM MaroOHEe30M

24,50
27,50
31,50
36,50

69,50



Dessert // Qeceprtsbi

Kick it* // Scnpecco ¢ mopoxeHbiM*
Espresso mit einer Kugel Bourbon-Vanille
lMopuymst MOPOXXEHOro, 3aiTasi 3Crpecco

Sirnik // CbipHukn
suBes Quarkbeignet mit Preiselbeeren, Smetana und Vanilleeis
C BaHW/IbHbIM MOPOXXEHbIM, CMETaHOW v OPYCHUYHbIM BapEHbEM

Bliny // BnvHbi
Weizenbliny mit Quark geflillt und mit Schattenmorellen garniert
BvHYYK ¢ TBOPOIroM v BULLIHEN

Bliny // BnvHbi
Buchweizenbliny mit Preiselbeeren und Smetana garniert

BvHYYIKn 3 rpe4HeBOVi MyKy CO CMETaHOU 1 6pYCHUYHBIM BapeHbeM

HeiBe Kirschen // lopsiyas BuwiHs
auf Walnusseis mit Sahne
C OPEXOBbLIM MOPOXEHbIM Y B3OUTbLIMY CIIMBKaMM

Wareniki // BapeHunkn ¢ BuLuHei
gekochte Teigtaschen geflllt mit Kirschen, Smetana und Vanilleeis
C BaHW/IbHbIM MOPOXXEHbIM Vi CMETaHOM

Napoleon Torte // Topt «HanosneoH»
Blatterteigtorte mit Vanillecreme

Medovik Torte // TopT «<MegoBuk»
Walnuss-Honigtorte

6,00

9,50

9,50

10,50

9,50

11,50

Portion // 1 wTt 7,50

Portion // 1 T 7,00



Zarenfestmahl // apckwnii nup

Ab sechs Personen bereiten wir Ihnen auf Vorbestellung
unser bekanntes und beliebtes Zarenfestmahl. Es erwartet Sie ein
gemiitlicher Abend mit kostlichen Speisen der altrussischen Kiiche.

lMpurnawaem Bac Ha 3HameHnTbIN «Ljapckunii nup» B pecTtopaHe «CamoBap». C 6 4yesnoBek Bbl moxeTe
3apaHee 3aKa3aTb LLepeMOHUIO U NPOBEeCTU He3abbiBaeMbili Be4ep,HaciaxgasiCb CTapUHHOMN
PYCCKOU KYyXHEH.

Sakuski // 3akycka
Der Tisch ist reich gedeckt mit verschiedenen russischen Vorspeisen und Salaten. Edelfischplatte mit
Keta-Kaviar, feine Bratenplatte, hausgebackenem Brot, Butter und Smetana. Appetitanregende Beilagen
wie marinierte Pilze, Tomaten, Salzgurken und WeiBBkrautsalat stehen Ihnen zur Auswahl.
K Baluemy ripyxofy CTOJ1 LEAPO HaKPbIT pasanyHbIMy XO104HbLIMY 3aKyCKaMu,
COJIEHNSIMU U canaTamyl, MSICHbIMY Vi PbIOHBIMY Hape3KaMu.
Suppe // MepBoe 6040
Zur russischen Borschtsch servieren wir Ihnen frisch gebackene Piroschki mit Fleischftillung.
Zwischendurch reichen wir Pelmeni, Wareniki und Blintschki.
bopu ¢ rossavHow, CMeTaHovi Vi 3€J1EHBIO; MAPOXXOK C MSICOM
Hauptgerichte // lopsune 6nr0ga
Schaschlik aus Hahnchenfleisch mit frischem Grillgemuise, Lachsfilet auf Blattspinat
mit Keta-Kaviar-Sahnesauce, geschmortes Rindfleisch in Backpflaumensauce.
Lalunbik n3 Kypulbl C OBOLYaMU, MPUroToBAEHHBIMU Ha rpusie
®@use 10cocs B C/IMBOYHOM COYCE, C KPaCHOU UKPOU U LUMMHATOM
TyLieHas roBsiaviHa B KWCJ10-C/1aAKOM Coyce C YepHOCINBOM
Beilagen // laprup
Wildreis-Risotto und Rosmarin-Grillkartoffeln
lMponapeHHbI QUKW pycC, KapTOgesIb 3arne4YeHHbIV Ha rpuie ¢ PO3MapPUHOM
Dessert // QecepTt
Gefullte Bliny mit Eis garniert
BAvHYYK ¢ MOPOXXEHbIM, B3OUTbLIMY CIIMBKaAMU M LLIOKOIa4HbIM CYPOMOM

Ab 6 Personen buchbar // pro Person 67,00
3aka3sbl NPUHUMAaIOTCSI OT MMHUMAaJIbHO 6 YesioBek Ha MeHio /[ Ha YesioBeka 67,00



Teezeremonie

Der Tee ist in Russland schon seit 1567 bekannt, wurde aber erst ab Ende des
17. Jahrhunderts regelmaBig nach Moskau importiert. Fast zwei Jahrhunderte lang
blieben die Bewohner Moskaus die einzigen Teetrinker in Russland. Erst ab 1850
blirgerte sich der Genuss von Tee im ganzen Imperium und in allen sozialen Schichten ein.

In Russland sind Tee und der Samowar unzertrennlich
miteinander verbunden. Der Samowar ist eine Art
luiberdimensionierter, komplizierter Teekessel, in dem mit
einer Heizquelle mehrere Liter Wasser auf der richtigen
Temperatur gehalten werden konnen. Er ist so gestaltet,

dass man hort, wie das Wasser die verschiedenen
Erhitzungsstadien durchlauft, bis die Idealtemperatur
erreicht ist. Die auf dem Samowar warm gehaltene Teekanne,
der Tchainik, enthilt einen sehr konzentrierten Tee-Extrakt.
Jeder gieBt ein wenig davon in seine Tasse und fiillt diese
dann mit heiBem Wasser auf, das dem Samowar liber einen
kleinen Hahn entnommen wird. Verwendet werden
Schwarztees, Griintees oder auch Mischungen aus beiden.
Die Russen nehmen keine Milch zum Tee und lassen manchmal
beim Trinken ein kleines Zuckerstiickchen im Mund zergehen.

Tee soviel Sie mégen aus dem Samowar.
Verschiedene Warenja zum stiBen und aromatisieren des Tees.

Honig und Teezucker.
——
Russisches Konfekt und Geback
——

Hausgebackene russische Kuchen und Torten

Auf Vorbestellung ab 4 Personen:

ab 14,50 € pro Person



Alkoholische Getranke

O O O O

Martini Bianco, Rosso oder Extra Dry 4cl
Campari’ Bitter 4cl
Roter Stern Roter Krimsekt mit Zitronenwodka 0,11
Traum Romanoff mit Wodka plirierte Erdbeeren, aufgeflillt mit trockenem Sekt 0,11
Aperol Spritz'3 Aperol 4cl, aufgefillt mit Sekt und Mineralwasser 0,3l
Lillet Wild Berry* Lillet 4cl, aufgefillt mit 0,21 Schweppes Russian Wild Berry0,24 |

Diverse Spirituosen
Ramazotti Kréuterlik6r 2cl
Baileys Irish Cream ™ Whiskey-Sahnelikér 2cl
Sambuca italienischer Anislikér 2cl
Sierra Tequila 2cl
Bacardi weiBer Rum 2cl
Gordons Dry Gin 2cl
Obstbrande aus dem Elsass, verschiedene 2cl
Cognac Hennessy 40% Fine de Cognac 2cl
5cl
10 cl
Remy Martin 40% Fine Champagne Cognac 2cl
5cl
10 cl
Whiskey' Johnnie Walker Red Label 5cl
10 cl
Jack Daniel’s 5cl
10 cl
Johnnie Walker Black Label 12 Jahre 5cl
10 cl
Chivas Regal 72 Jahre 5cl
10 cl
Gentleman Jack 5cl

10 cl

5,50
5,50
7,50
7,50
9,50
9,50

4,50
4,50
4,50
4,50
4,50
4,50
4,50

7,50
15,50
y2:Xolo)

9,50
19,50
35,50

8,50
15,00

9,50
18,50

10,50
19,50

12,50
23,50

12,50
23,50



Alle Rot- und Roséweine enthalten Sulfite

Alkoholische Getranke

Offene Weine
WeiBweine

Riesling
Region: Pfalz, Qualitatswein; trocken 0,21-8,00//0,51-19,00

Chardonnay
Region: LAude; sliffig, ausgewogen; trocken 0,21-8,00//0,51-19,00

Rkatsiteli

Region: Kachetien, Rebsorte: Rkatsiteli; trocken

Duft gleicht einer leicht gepfefferten Melone, komplex,

kraftig, vollmundig und mit stiB-fruchtigen Akzenten 0,21-8,00//0,751-29,50

Alaznis Valley
Region: Kachetien, Rebsorte: Rkatsiteli; lieblich
fruchtig, lebendig, Apfelduft mit leichter Zimtnote,

passt zur traubig- saftigen Geschmacksstilistik 0,21-8,00//0,751-29,50
Rotweine

Cabernet Sauvignon

Region: LAude; trocken 0,21-8,00//0,51-19,00
Saperavi

Region: Kachetien, Rebsorte: Saperavi; trocken
an Kirsche erinnernde Frucht, saftige Blaubeeren und reife
Bauernpflaumen pragen den Duft, vergleichbar mit Bordeauxwein 0,21-8,00//0,751-29,50

Alazanis Valley

Region: Kachetien, Rebsorte: Saperavi; lieblich

attraktiver Duft Uberreifer Kirschen

mit mineraler Komponente 0,21-8,00//0,751-29,50

Roséweine

Vardi

Region: Kvareli, Rebsorte: Saperavi; trocken

frisch, belebend sowie nachhaltig,

duftet nach Pflaumen und Cranberries 0,21-8,00//0,751-29,50



WeiBweine - Flasche

Domaine De Tholomies La Chapelle

Region: Sudfrankreich, Rebsorte: Chardonnay

Biowein, klassischer Chardonnay. Fruchtiges Bukett von Pfirsichen, weien Bllten, Vanille.

Am Gaumen vollmundig, fruchtig und harmonisch mit wundervoll langem Abgang. 0,751-39,50

Markus Molitor

Region: Mosel

Rebsorte: Riesling

Rassiger Riesling besticht durch elegante Balance, ausdrucksstarke Mineralitat und feine Frucht.
Naturbelassenheit und ein langes Hefelager tragen zur Komplexitat und Langlebigkeit bei. 0,751 -42,50

Lugana San Benedetto

Region: Italien

Rebsorte: Trebbiano di Lugana; trocken

Italienischer Wein mit knackiger Frucht, der sich wunderbar duftig und leger prasentiert. Er besitzt

eine beeindruckende Komplexitat im Bukett. Grline Frucht, Grapefruit, feine Zitrusnoten und

herrliche Anklange an Apfel dominieren. Feinwiirzige Nuancen und eine feine Mandelnote ergdnzen.

Am Gaumen erfreut er mit herrlicher Frische und Spritzigkeit. Er hat eine gute Balance und bleibt

lange und angenehm im Nachgeschmack. 0,751 - 45,50

Chablis 1er Cru

Region: Burgund

Rebsorte: Chardonnay

Intensiv und komplex, in der Nase Blitenaromen, Ananas und Pampelmuse, feines Zitronengras,

am Gaumen wieder florale und fruchtige Aromen, Gewlirze, sehr nussig und sehr lang und

fein mit viel Charme und satter, leicht salziger Mineralitat. 0,751-55,00

Alle Rot- und Roséweine enthalten Sulfite



Alle Rot- und Roséweine enthalten Sulfite

Rotweine - Flasche

Durudschi

Region: Kvareli

Rebsorte: Saperavi und Cabernet; trockenherbfruchtig

mit groBziigigem und vielfaltigem Bukett aus dunklen Friichten, Waldbeeren und feinem

Tabak, ein Festival der Aromen 0,751 - 29,50

Vazis Tsremlebi

Region: Kvareli

Rebsorte: Saperavi + Cabernet Sauvignon; trocken

3 Monate in Eichenfassern gelagert, die georgische Sorte Saperavi gibt Frische und Lebendigkeit,

der CS sorgt flir Frucht und Geschmeidigkeit 0,751-32,50

Kindzmarauli

Region: Kindzmarauli

Rebsorte: Saperavi; haturrein-lieblich

reife, satte Frucht, im Bukett lassen sich frische Sahne und wiirzige Noten erkennen,

sowie Aromen feiner Kirsche und Schokolade 0,751-33,50

Kvareli

Region: Kvareli

Rebsorte: Saperavi; trocken

ausgepragte Traubenaromatik, erganzt um frische Sahne, feine rote Beeren, Rosinen und Schokolade,
eingebundenes Holzaroma spendiert der Kirschfrucht einen Hauch Vanille 0,751-33,50

Napareuli

Region: Napareuli

Rebsorte: Saperavi; trocken - 9 Monate in Eichenfassern

gereift, Geruch erinnert an Uberreife Kirschen mit blumigen Nuancen 0,751 - 35,50

Kindzmarauli Mamapapuri

Region: Kindzmarauli

Rebsorte: Saperavi; haturrein-lieblich

Vielleicht der dunkelste Saperavi-Wein, spatgelesene Weintrauben, mit einem komplexen Bukett,

mit Noten von Sahne und roten Beeren. Im Geschmack ist der Wein sehr gut ausbalanciert.

Weiche samtige Tannine, Nuancen von reifen Kirschen sorgen flir den langen Abgang. 0,751 - 45,50

Bordeaux

Region: Bordeaux

Rebsorte: Cabernet Savignon

Die pfeffrige Wurze und rauchigen Holznoten wecken Interesse, der Gaumeneindruck ist

rund, merlotbeerig und saftig. 0,751 - 49,00



Wein, Sekt & Champagner

Amphorenweine (Flaschen)

Saperavi Qvevri

Rebsorte: Saperavi; rot, trocken
6 Monate in Tonamphore und 3 Monate im Eichen-
fass gereift, geradlinig, wurzig, kraftvoll, vergleich-
bar mit Bordeauxwein 0,751 - 47,50

Region: Kindzmarauli

Chveneburi Qvevri Region: Kindzmarauli
Rebsorte: 65 J. alte Saperavi-Rebstocke; rot, trocken
6 Monate in Tonamphore und 12 Monate im Ei-
chenfass gereift, sehr komplex, mit ausgepragter
Traubenaromatik, erganzt um Kirschen, Pfeffer und
schwarze Beeren mit krautigen, ganz leicht tabaki-
gen und schokoladenen Noten 0,751-57,50

Sekt & Champagner (Flaschen)

Classic Region: Bagrationi
Rebsorte: Chinuri, Tsiska, Mtzvane; trocken
Eleganter, vollmundiger Geschmack, erfrischende
Perlen, feine Nase nach Zitrusfriichten, Quitten und
Melonen 0,751-39,50

Krimskoye rot-mild
Erleben Sie Krimskoye auf seine rot-milde Art: In
dem harmonisch abgestimmten Cuvée vereinen
sich die Rebsorten Merlot, Caberne Sauvignon und
Saperawi auf perfekte Weise.

0,751-48,00

Veuve Clicquot

Der herrlich prickelnde Klassiker aus bestem Hause!

Feine Aromen von frischen Aprikosen und Pfirsich.
0,751-115,00

Unsere Empfehlung

Shavi Jikhvi

Region: Kachetien, Rebsorte: Saperavi:
rot, trocken

2 Jahre in kaukasischen Eichen-Barriques
gereift, anschlieBend 18 Monate in der
Flasche gelagert, aus der vom Zaren Le-
van 1533 gegrundeten Kellerei ISC Corpo-
ration KINDZMARAULI.

Duftet nach Kirschen, sehr gut struktu-
riert.

Er vereint die Charakteristik der Traube -
frisch, saftig, lebendig - mit einem ver-
trauten, fruchtigen Geschmacksbild.

Mit Luft gewinnt er an Volumen, Aus-

druck und Lange.

V | E N N A CHALLENGE

Im Ergebnis der
Blinddegustationen
zum

AWC vienna 2011 international wine
challenge wurde der Shavi Jikhvi 2007
ausgezeichnet mit GOLD.

Im Ergebnis der Blinddegustationen
zum Berliner Weinfiihrer 2012 belegte
der Shavi Jikhvi in der Preisklasse Uber 22
Euro den 1. Platz.

» --. auBergewdhnlich ... groBartig. Dazu soll-
te es ein edles Stiick Wild geben.*”

Berliner Weinfiihrer 2012

0,751-99,00



Alkoholische Getranke

Russische Getrankespezialitdten

20gr 50gr 100gr 0,51 0,71
Parliament 40%, milchgereinigt 3,50 6,50 12,00 49,00 75,00
Moskovskaya 40%, weich & klar 3,50 6,50 12,00 49,00 -
Stolitchnaya 40%, besonders mild 3,50 6,50 12,00 49,00 =
Russkij Standart 40%, edel 3,50 6,50 12,00 49,00 75,00
Khortytsa Platinum 40%, feinster Wodka 3,50 6,50 12,00 49,00 -
Absolut Wodka 40%, milder Wodka 3,50 6,50 12,00 49,00 -
Beluga Wodka 40%, weich, ausgew. 7,00 13,50 26,00 - 145,00
Grey Goose Wodka 40%, weich, mild 6,00 11,00 19,00 - 130,00
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Pertsovka Pfefferwodka 40%, scharf 3,50 6,50 12,00
Zitrovka Zitronenwodka  40%, aromatisiert 3,50 6,50 12,00
Vanillewodka 40%, aromatisiert 3,50 6,50 12,00
Tschatscha 50%, kachetischer Tresterbranntwein 6,00 11,50 22,00
Rigaer Black Balsam 45%, Kréduterhalbbitter 6,00 11,50 22,00

Was den Franzosen der Cognac, ist den Russen der Brandy.
GRUSINIAC 40%, 5 jéhriger Georgischer Brandy 7,50 14,00 26,00
GREMI 40%, 15 jahriger Georgischer Brandy 9,50 18,00 35,00

TSINAPARI 63%, 23 jahriger Georgischer Weinbrand 10,50 y Lo Kolo} 38,00



Alkoholische Getranke

Bier frisch vom Fass

| ﬁ | Hausbier Samowar: Leicht wiirzig im Geruch, geschmacklich rund, malzig,
S AMOWAR etwas slBlich mit einer dezenten kernigen Note.
[russisces restavman Stammwiirze 11,5% Alkoholgehalt 4,9 % 0,31 4,50
0,51 6,00

Das klassische Premium der Hauptstadt Berlin.

) J[QET BT fQ Vollendete Reife und extra feines Hopfenaroma: Ein Genuss wie ein Kuss.
' _[3 :-\_IJ_[_[_[J (j_r _[ <_[JJdJ Kiss me, Kindl! Biertyp Pilsner Brauart, untergérig
= = Stammwiirze 11,7% Alkoholgehalt 5,0 % 0,31 4,50
0,51 6,00

Angenehm wiirziges, frisch vollmundiges, obergériges HefeweiBbier. Fllissiger

Bernstein. Seit 1872, nach dem Rezept des Griinders Georg Schneider gebraut.

Stammwiirze 12,8 % Alkoholgehalt 5,4 % 0,31 4,50
0,51 6,00

Krusovice ist eine echte Schwarzbierspezialitdt mit jahrhundertelanger
Brautradition. Ausgewdéhlte Malze, feiner Hopfen und die untergérige Brauart
verleihen Krusovice Vollmundigkeit und den zart-siiBen Karamellgeschmack.

Alkoholgehalt nur 3,8 % 0,31 4,50
0,51 6,00
Flaschen
Kristall 0,51 5,50
Hefe alkoholfrei 0,51 5,50
B:erwlmnd[ rot' oder griin' 0,331 5,50
pisse
v Beck's alkoholfrei 0,331 4,50

BECK'S

Alle Biersorten enthalten Gluten



Alkoholfreies und Safte

Coca Cola'?’, Fanta?*“, Sprite, Spezi'?’
Coca Cola light's’, Apfelschorle Glas 0.2l 3.50
Glas 0,41 5,50

Selters Mineralwasser - beheimatet im Nord-Taunus, ist durch seine reichhaltige Mineralisation und
unverwechselbaren Geschmack ein kostbares Unikat der Natur. Es bewahrt selbst feinste Geschmacks-
nuancen bester Weine, erganzt den Weingeschmack und steigert den Genuss. Alle drei Sorten sprechen
den Geschmackssinn an und bieten damit den perfekten Wassergenuss.

Selters Classic feines, prickelndes Mineralwasser Flasche 0,251 3,50
Flasche 0,751 7,50

Selters Naturell feines, stilles Mineralwasser Flasche 0,251 3,50
Flasche 0,751 7,50

Selters Medium /eicht mit wenig Kohlensédure Flasche 0,751 7,50
Borjomi natiirliches Mineralwasser Flasche 0,51 7,50
Schweppes Russian Wild Berry Flasche 0,21 4,50
Schweppes Bitter Lemon? Flasche 0,21 4,50
Schweppes Tonic Water? Flasche 0,21 4,50
Schweppes Ginger Ale' Flasche 0,21 4,50
Apfelsaft, Orangensaft Glas 0,21 3,50
Bananennektar Flasche 0,21 4,50
Kirschnektar Flasche 0,21 4,50
Tomatensaft Flasche 0,21 4,50
Tafelwasser (¢] ETS 0,31 3,50
Kwas kohlensédurehaltiges Erfrischungsgetrank Glas 0,21 3,50
0,41 5,00

Mors russisches Softgetrdnk aus Beeren Glas 0,21 4,50

0,41 6,00



Tee

Tee schwarz, aus dem Samowar mit russischem Gebéck Glas 4,50
Tee grun, Pfefferminze oder Kamille

mit russischem Gebédck und Honig Glas 5,50
Friichtetee mit russischem Gebéck Glas 5,50
Sorten: z.B. Ingwer mit Honig;

Rooibos Sahne-Karamell mit extra Milch
weitere Sorten auf Anfrage

Tschai Tee aus dem Samowar nach russ. Art

mit Preiselbeeren dazu russisches Konfekt Glas 6,50
Tee aus dem Samowar mit hausgemachtem Holunderblitensirup,

dazu russiches Konfekt Glas 6,50
Tee aus dem Samowar mit Safran, aufgeschdumter Milch

und Honig, dazu russisches Konfekt Glas 6,50

Kaffee

Espresso’ Tasse 3,50
Kick it’ Espresso mit 1 Kugel Bourbon-Vanille Portion 6,00
Espresso macchiato’ Tasse 4,00
Cafe Lungo’ der Verldngerte Tasse 3,50
Doppelter Espresso’ Tasse 6,00
Cappuccino’ mit Milchschaum Tasse 4,50
HeiBe Schokolade mit Sahne” Glas 6,00
Latte macchiato’ Glas 5,50
Kaffee ,Ararat* mit russ. Brandy und Sahne” Glas 8,50
Kaffee ,Moskovskaya* mit russ. Vodka und Sahne” Glas 8,50
Russische Schokolade mit Rum und Sahne™ Glas 8,50
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